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DENOMINACION DE DRIGEN DENOMINACION DE ORIGEN

CION LIMITABAOE B.88% Bxinanty
BOTELLAN® 5,432

Las parcelas que se encuentran en el paramo calizo de Fompedraza,
municipio a 8 kilometros de Pefafiel, estan situadas a mas de 900
metros de altitud sobre el nivel del mar. Siendo una de las
zonas de la Ribera del Duero que cuenta con caracteristicas
climatoldgicas diferentes al viiedo del valle.

De aqui proceden nuestros vinos.
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Elaboradoy embotellado en Fompedraza, Valladolid. N.R.E.8399-VA

I Un vino de Valladolid criado en barrica de
roble francés y americano.

K El Tempranillo como fuente inagotable de
riqueza.

I El primero de los elegidos, mds joven, potente
y meloso.

I Elaboracion:

I Vifedos arcillo-calizos.

I Vendimia manual y seleccion de racimo.

K 100% Tempranillo, con 4 meses minimo
en barrica francesa y americana.

I 18 dias de maceracion.

K Servicio:
3 Tiempo de apertura: 5 minutos antes.
3 Temperatura: 152 C.

3 Notas de cata:

3 Color rojo cereza, limpio y brillante.

3 Nariz franca, frutas del bosque, yogurt,
violeta.

-Roble 4 Meses -

3 En boca entrada lactea, redondo. Los

a0 amargos, dulces y acidos aparecen de
i)/f»a/wfa/ dol @{Mﬂm g0s/ _ y P
DENOMINACION DE ORIGEN forma armoniosa. Los tostados de la
barrica destacan en post con recuerdos a
PRODUGT OF SPAIN — tabaco y canela.

3 Paladar muy equilibrado y sedoso. El vino
provoca e invita a repetir.

DUERO

www.edelmiraromero.es




Elaboradoy embotellado en Fompedraza, Valladolid. N.R.E.8399-VA

-Roble 9 Meses -
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DENOMINACION DE ORIGEN

Su flor preferida, el clavel rojo, es la esencia
de nuestra marca. De nuestro homenaje a
esta gran mujer, Edelmira Romero,
nuestramadrey abuela.

iz Elaboracion:

+ Vifiedos arcillo-calizos.

% Vendimia manual, con seleccién de racimo.
4 100% Tempranillo.

4 9 meses en barrica americana.

i 25 dias de maceracion.

# Servicio:

s Tiempo de apertura: 15 minutos antes.
Temperatura: 162 C.

= Notas de cata:

. Rojo purpura, intensidad media, matices
VivOs.

. Ennariz, muy limpio y brillante con
predominio de frutas rojas, fresa,
frambuesas. Luego aparecen los recuerdos
a tostados, vainilla, coco, lacteos, canela.

. Enboca, entrada untuosa. Su acidez nos
aporta un vino vivo, fresco. Cerezas y mora
negra, pasteleria, taninos dulces. Equilibrio
y persistencia, vainilla y chocolate.
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Elaboradoy embotellado en Fompedraza, Valladolid. N.R.E.8399-VA

-Crianza-

Riboradet e

DENOMINACION DE ORIGEN

BOTELLAN®.5.432...

)DUGT OF SPAIN —

SEDICION LIMITADA DE 5.987 UNIDADES-

//////m /z(,//( i
{

De una seleccion de 20 barricas bordelesas,
hemos obtenido las 5.987 botellas que
componen esta Edicion Limitada y Numerada.

: Elaboracion:

Vifiedos calizos.

Vendimia manual con seleccion de racimo.
95% Tempranillo y 5% Merlot.

12 meses en barrica francesa.

30 dias de maduracion.

; Servicio:

Tiempo de apertura: 25 minutos antes
Temperatura: 172 C.

. Notas de cata:

Capa media-alta, color rojo guinda, lagrima bien
definida, limpio vy brillante.

En nariz, aromas varietales con recuerdo a
frutas rojas y moras bien maduras. Piedra caliza
himeda que desaparece para dar paso al cedro,
tabaco, pasteleria, horno de pan, tostados muy
finos.

En boca, entrada sutil, glicérica, sensaciones
lacticas y marcada acidez. Mora negra y toffee.

;
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VALSILENCIO

ELABORACION:

Pizarra de estructura laminar con
cuarzitas, areniscas y arcillas.
Vendimia manual vy seleccion de
parcelas. Mencia 100% de cacabelos y
san juan de la mata,

crianza 11 meses en barricas nuevas
de roble americano. Remontados
durante 20 dias, malolactica en
barricas

SERVICIO: Servir entre 152y 16
NOTAS DE CATA:

COLOR: rojo picota con intensidad
alta, ribete rubi cubierto.

" NARIZ: intensidad aromatica alta,

'~ donde la crianza en barrica respeta los
aromas primarios de fruta negra en
confitura, aromas de cacao y notas de
crianza de vainilla y toffe.

BOCA: entra golosa, con cuerpo,
buena acidez, llena la boca con un
tanino agradable al paladar, pleno de
recuerdos de confituras negras,
vainillas, perfectoen su estructura,
largo en retronasal donde tiene buena
simbiosis con la nariz.

BODEGAS TEIJON SAN MIGUEL, S.L.
¢/ Aquiano n*8 baja.
Locabelos (24540) Leon
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FULGUEIRA

ELABORACION:

Vifiedos de las laderas de San Juan de
la Mata con mas de 110 afos de
antigiedad. Vendimia manual con
estricta seleccion de uvas en mesa con
rendimiento de 22hl por hectarea.
Maceracion en depdsitos de acero
durante 20 dias con constantes
remontados. 100% mencia, con al
menos 11 meses de crianza en
barricas de roble americano.

SERVICIO: Temperatura entre 1592 vy
169.

NOTAS DE CATA:

COLOR: Limpio vy brillante, rojo picota
con reflejos morados, densos vy
oscuros, ribete rubi.

NARIZ: Intensidad aromatica alta, con
un ligero caracter especiado y tostado
acentuado, siempre respetando los
aromas primarios de fruta negra, floral
con toques de violetas y recuerdos de
café por el tostado.

BOCA: Entrada golosa, untuosa, acidez
redonda, llena la boca con un tanino
sedoso, con un poco mas de recorrido
en torrefactos, donde estan presentes
las notas de café. largo recorrido, larga
persistencia y cuerpo medio.
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AGUIRREBEKO

Composicion
Varietal: 85%
Hondarrabi zuri
10% Riesling

5% Folle blanche

Descriptores:
Amarillo verdoso,
flores blancas,
limén, pifa, miel,
volumen en boca
y citricos

BERROIA

Composicion
Varietal: 85%
Hondarrabi zuri
15% Folle blanche

Descriptores:
Amarillo pajizo,
flores blancas,
manzana madura,
heno, volumen,
frescor

BERROJA

Composicion
Varietal: 80%
Hondarrabi
Zuri

20% Riesling

Descriptores:
Amarillo, fruta
blanca de hueso,
volumen

en boca, citrico,
postgusto largo
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FINCA MARISCALAS Tipo de vino: Tinto joven

Produccion; 6600 botellas de 750cc

Zona de produccion: Vinos de
Madrid subzona San Martin de
Valdeiglesias

Variedades: Garnacha 90%
Tempranillo 10%

Grado alcohdlico: 14,5°
Caracteristicas climaticas

las, Sierra Oeste de Madrid posee un

Mariscalas

clima mediterraneo continental. Las

FINCA
MARISCALL\r

E lluvias en la zona oscilan entre los 600 y

800 mm ano. Los veranos son secos Yy
B calidos con wuna amplia oscilacion
térmica entre el dia y la noche.

La altitud de los vifiedos se situa entre
los 700 y los 1000 metros y se

desarrollan sobre suelos franco-

arenosos procedentes de

rocas graniticas.

Nota de Cata

Frutos rojos, regalizz, monte bajo.
Untuoso, fresco, largo para un vino joven.
Final redondo y persistente



Mariscalas M4

Caracteristicas generales
Bodega: Bodega Aumesquet Garrido

Tipo de vino: Vino tinto con crianza en roble
Produccion: 3300 botellas de 750cc

Zona de produccion: Vinos de Madrid,
subzona San Martin de Valdeiglesias

Afada: 2019
Variedad: Garnacha 90%, Syrah 10%
Grado Alcohdlico: 152

¥ ariscalas v ACideZ total: 5.90
M4] /v . : ..
— & Acidez volatil: 0.74
pH: 3.44

Caracteristicas en la elaboraciéon

Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable con una previa maceracion
prefermentativa en frio. Ha permanecido macerando con los hollejos 15
dias. Posteriormente paso a barrica donde estuvo 8 meses en roble
americano

Caracteristicas climaticas y edafoldgicas

La Sierra Oeste de Madrid posee un clima mediterraneo continental. Las
lluvias en la zona oscilan entre los 600 y 800 mm afo. Los veranos son secos
y calidos con una amplia oscilacién térmica entre el dia y la noche. La altitud
de los vifledos se situa entre los 700 y los 1000 metros y se desarrollan sobre
suelos franco-arenosos procedentes de rocas graniticas.

Nota de cata

Aromas a frutos negros: mora, ciruela, regaliz. Hoja de tabaco, café especias
procedentes de la madera. En boca es intenso, redondo, aparece guinda en
licor, con un retrogusto complejo donde se reproducen los matices en nariz



Mariscalas M8

Datos generales

Bodega: Bodega
Aumesqguet Garrido

Tipo de vino: Tinto con
crianza

Produccion : 3500
botellas

Zona de produccion :
Vinosde Madrid
SubzonaSanMartin de
Valdeiglesias.

Variedad de uva:
Garnacha82% Syrah
18%

T Grado alcohdlico : 14,5°

Caracteristicas en la elaboracion

Fermentacion a temperatura controlada entre los 20-24°C.
Posteriormente ha permanecido 14 mesesen barricas de roble
americano

Nota de cata

Aromas a frutos negros, mora, ciruela, comotas a regaliz.
Guinda enlicor. Bien ensamblando con la madera, tabaco,
vainilla especias..
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VERA DE ESTENAS

Vifa Lidon Chardonnay
D.O.PPago Vera de Estenas

Descripcion :

Con la uva Chardonnay del Pago Vera de
Estenas se obtienen ‘magnificos mostos
que fermentados en barricas nuevas de
roble seelaboranunosvinosinsuperables

100% Chardonnay

Ficha de cata:

Coloramarillo pajizo condestellosde oro.

Susaromas primarios de frutas tropicales
bien madurasy roble nuevo,son elegantes
y complejos, recordandonos la elegancia

de la Chardonnayde afiadasanteriores.
En bocaes armonioso, bien estructurado
redondo, recordandonos los aromas
ost-gustomuy largo.
ese a ser blanco, posee una fuerza de
sabores muy importante que le da gran
longitud y pérsistencia

Graduacion:
14,00%

Temperatura :

Esconvenienteservir frio, pero no
demasiadoalrededor de los 9°.




CRIANZA

e

Wtiel-Reguena

ESTENAS

dorade y emlotollads on la
Viticwltiora tradicional

o ESPANA

VERADE ESTENAS

Estenas Crianza

Descripcion
Tinto Crianza

Anada
2018

Variedades de Uva
BobalY Merlot

Ficha de cata

Tinto de color intenso, capaalta, despuésde mover la
copa deja una bonita lagrima. Nariz con caracter,
toques entre balsamicosy de fruta madura. Floresy
especiasBocacon cuerpo,de buentanino, potente,

Final sabroso.

Graduacion
14,00%

Temperatura .
Esrecomendableservir sobrelos17° C

Presentacion _ )
Botellade 75 cl. detipo bordelésa.
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VERA DE ESTENAS

Casa Don Angel Estenas Bobal

Descripcion:
Bobalcon 15 mesesen barrica,respetandoel
caracterde la variedad, un vino

delargo recorrido con el pasode losafnos
comonosdemuestranlas afiadasanteriores.

Ultima afiada:
2019

CASA DON ANGEL
ESTENAS BOBAL

Variedades empleadas:
100% Bobal

Utiel-Requena
minacion de Origen Protegida

Ficha de cata:

NAzprola, connaigsespegiaday
conjugadasconun toque deroble.
Frescoy equilibrado en boca,concuerpo,
sabroso,amplio y elegante.Conpoderioy
proyeccionde un excelentefuturo en

botella.

Graduacion:
15,00%

Temperatura:
Esrecomendableservir sobrelos 17°.



VERA DE ESTENAS

Vera de Estenas Reserva
D.O.P.Pago Vera de Estenas

Seleccionlas mejores uvas de la variedad
Bobal de nuestros vifiedos centenarios.

Anada:
2016
Variedades empleadas:

100% Bobal

Ficha de cata:

Esun vino con un color picota intenso, con
aromasa fruta madura, ciruelas, orejones,
plantas aromaticas,tostados, balsamicosy

‘ DENOMINACION DE ORIGEN PAT eS peC | as
b <o Conun paladar potente que llena la boca,
i tanino maduro, con cargafrutal, mineral, y
— FPANA = de largo postgusto. )
Unvino de guarda,fiel reflejo del PagoVera
de Estenas

Graduacion:
14,50%

Temperatura :
Esrecomendableservir sobre los 16°

Vera de Estenas Reservas 2016 de
Edicion Limitada, donde sus 982 botellas
de 0,75l. y las 126 Magnum han sido
numeradasa mano



VERA DEESTENAS

Martinez Bermell Merlot
D.O.P.Pago Vera de Estenas

Descripcion:
Seleccionlas mejores uvasde la variedad
Merlot de nuestro pago.

Afada:
2019

Variedades empleadas:
100% Merlot

Ficha de cata:

Aspectovisual: color rojo guinda,de capa
alta, lagrima pronunciadaque baja
lentamente por la copa.

Ennariz aparecennotas a frutillos rojos
MARTI (7 bien maduros, un fondo de violetas.
BERM L. En un segundoplano aparecenlas notas
de la crianza en robles nuevosconaromas
atostadoy vainilla.

merlot

En boca es fresco y equilibrado, notas
frutales que nos_ ‘recuerdan la nariz,
tanino redondo. El retrogusto da notas
minerales, frambuesas y tiene un final
largo. Unvino redondo.

Temperatura: _
Esrecomendableservir sobrelos 15° C.
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VIRERON

Cadogo devinas2022

INDEPENDIENTE

[ LY 4
T I ICION El vifiedo
Uvas de nuestros vifiedos mas jévenes entre 20 y 40 afios,
La vuelta al Origen situados en Laguardia.

Variedad de uva: 85% Tempranillo 10% Garnacha 5% Viura

Cultivo: Viticultura ecolégica con préacticas biodinamicas y
regenerativas.

Vendimia: Manual en caja de 15 kg. Seleccién en vifia y en bodega.
Rendimiento medio de 5000 kg/ha.

Sudo: arcillo-calcéreo.

Elaboracion

Método: Vinificacion en depésitos de hormigén con
pre fermentacion en frio.

Fermentacion: Con levaduras indigenas de 20 dias con pisados y
remontados muy suaves. Fermentacion malolactica en hormigon.

Embotdlado: Sin clarificacién, ni estabilizacién.

Sensaciones

Placentera nariz de violetas y frutos rojos. Recuerdos de regaliz.
Facil de beber con buen final. Mucha finura y elegancia en boca
donde vuelve a aparecer la energiafrutal que encontramos en nariz.

Consumir: Hoy mismo o en los proximos 3 afios.

Servir: Entre 14°y 16° para apreciar todo su potencial.

Uiticulturi“Bobemia

BODEGA GIL BERZAL
GIL -
BERZAL
Tds

Lovbionesnrcrdodguemesfre
> ~ /. ')
Sa)

RICJA
OENOMINACION DE ORIGEN
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INDEPENDIENTE

Vinosdelaguardia

Pequenas
Parcelas

Blanco

Destellos de
vivacidad y
delicadeza

/
2022 REPORT

Ulticultura-Bobemia
BODEGA GIL BERZAL

El vinedo

Uvas de pequefias parcelas situadas en Laguardia.

\ériedad deuva: 90% Viura 10% Malvasia

Cultivo: Viticultura ecoldgica con practicas biodinamicas y
regenerativas.

Vendimia: Manual en caja de 15 kg. Seleccion en vifia y en bodega.
Rendimiento medio de 5000 kg/ha.

Sudo: arcillo-calcareo.

Elaboracion

Método: Vinificacion del mosto flor a temperaturas bajas y muy
lentamente en depdsitos de hormigon.

Fermentacion: Con levaduras indigenas de 8 dias.

Crianza 6 meses en deposito de hormigén sobre sus propias lias
con batonnage.

Embotdlado: Sin clarificacion, ni estabilizacion.

Sensaciones

Brillante con reflejos pajizos. Buena intensidady finura. Predominan
aromas de flores y hierbas aromaticas silvestres junto con aromas
muy sutiles de frutas exoéticas. Un vino de extraordinaria viveza y
tension en el conjunto.

Consumir: Hoy mismo o en los proximos 5 afios.

SeaVir: Entre 6°y 9° para apreciar todo su potencial.




VIRERON

Cadogo devinas2022

INDEPENDIENTE

Vinosdelaguardia

Pequenas
Parcelas
Tinto

La transparencia de
unatierra

3A GIL BERZAL
S 7oy
A
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El vinedo

Uvas de pequefias parcelas situadas en Laguardia.

\ariedad deuva: Tempranillo 100%

Cultivo: Viticultura ecoldgica con practicas biodinamicas y
regenerativas.

Vendimia: Manual en caja de 15 kg. Seleccion en vifia y en
bodega. Rendimiento medio de 5000 kg/ha.

Sudo: arcillo-calcareo.

Elaboracion

Méodo: Vinificacion en depdsitos de hormigén con pre
fermentacion en frio.

Fermentacion: Con levaduras indigenas de 20 dias con pisados
y remontados muy suaves. Fermentacion malolactica.

Crianza 12 meses en barricas de roble francés.

Embotellado: Sin clarificacion, ni estabilizacion.

Sensaciones

Rojo violaceo con capa brillante. Buena intensidad y finura. Aromas
a regaliz, hierbas finas, mezclados con toques de roble muy fino. Un
vino con volumen, pleno de sensaciones afrutadas con equilibrada
acidez y tanino goloso que aporta estructuray persistencia.

Consumir: Hoy mismo o en los préximos 10 afios.
Senvir: Entre 14°y 16° para apreciar todo su potencial.
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INDEPENDIENTE

Vinosdeparcdasunicas

Recoveco

Valcavada

Caréctery
armonia en perfecta

conjuncion
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2022 REPORT

TiCULTOR EN

2019

V!

Catcultara Bobhemix

BODEGA GIL Bm&
g
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LAGUARDIA
RIOJA
OENOMINACION O ORIGEN
- RIOJA ALAVESA

El vifiedo
Uvas de un paraje: Valcavada en Laguardia. Afio de plantacion:
1990y 1995.

Variedad deuva: 80% Tempranillo 20% Garnacha.

Cultivo: Viticultura ecoldgicacon practicas biodinamicas y regenerativas.
Vendimia: Manual en caja de 15 kg. Seleccion en vifia y en
bodega. Rendimiento medio de 4000 kg/ha.

Suelo: Arcillo-arenoso con piedra caliza.

Elaboracion

Método: Vinificacién en depésitos de hormigén con pre fermentacion
en frio.

Fermentacion: Con levaduras indigenas de 20 dias con pisados y
remontados muy suaves. Fermentacion malolactica.

Crianza 15 meses en barricas de roble francés.
Embotellado: Sin clarificacion, ni estabilizacion.

Sensaciones

Color rojo cereza bien cubierto. Nariz compleja donde la
transparencia de frutos negros da paso a una parte mas mineral.
Buena estructura de taninos marcados. El ensamblaje resulta alegre
y vibrante.

Consumir: Hoy mismo o en los préximos 15 afios.
Servir: Entre 14°y 16° para apreciar todo su potencial.




Catélogo devinas2022 b\

INDEPENDIENTE

LN
~

Ll

)

Vinosdeparcdasunicas

Recoveco

Dolmende
LaHues&a

La fuerzay la magia
de lo primitivo

2022 REPORT

VITICULTOR EN Laa:

2018

El vifiedo
Uvas de una parcela: San Julian en Laguardia.
Afio de plantacion: 1945.

\&riedad deuva Viura 90% Malvasia 10%.

Cultivo: Viticultura ecoldgica con practicas biodinamicas y
regenerativas.

Vendimia: Manual en caja de 15 kg. Seleccion en vifia y en bodega.
Rendimiento medio de 5000 kg/ha.

Suelo:extremadamente calcareo con piedra caliza.

Elaboracion

Meéodo: Vinificacion en barricas de 225 de roble francés mediante
fermentacion espontanea.

Crianza 15 meses en barricas de roble francés con batonages de
sus propias lias.

Embotellado: sin clarificacion, ni estabilizacion y sin tratamiento ni
proceso agresivo.

Sensaciones

Sutiles tropicales en el recibimiento que envuelven citricos que van
dominando al poco tiempo. Flores blancas. Ciertos vegetales verdes
frescos con un toque balsamico y regaliz muy fino. Unas notas
minerales en boca. La sencillez lo hace complejo en todos sus niveles.
Mucha frescura, envolvente y con buena tension.

Consumir: ahora o en los proximos 15 afios. Servir entre 12°y 14°.
Un blanco perfecto para momentos placenteros.
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INDEPENDIENTE

Vinosdeparcdasunicas

Recoveco El vifiedo
g! ! ! !I | a! ! Uvas de una parcela: San Julian en Laguardia.
Afio de plantacion: 1955.

La consecucion de . _
Variedad deuva: 95% Tempranillo 5% Otras

la eleganC|a Cultivo: Viticulturaecoldgica con practicas biodinamicasy regenerativas
Vendimia: Manual en caja de 15 kg. Seleccion en vifia y en bodega.
Rendimiento medio de 4000 kg/ha.

Suelo:Extremadamente calcareo con piedra caliza.

2022 REPORT

Elaboracion

Método: Vinificacion en dep6sitos de hormigén con pre
fermentacion en frio.

Fermentacion: Con levaduras indigenas de 20 dias con pisados y
remontados muy suaves. Fermentacion malolactica.

Crianza: 18 meses en barricas de roble francés.
Embotellado:Sin clarificacion, ni estabilizacion.

Sensaciones

Nariz compleja de recuerdos de cereza maduray finas hierbas
aromaticas. Sutileza y elegancia. Taninos finos y sedosos.

Exuberante y delicado.

Consumir: Hoy mismo o en los préximos 20 afios.

Servir: Entre 14°y 16°. Abrir media hora antes para apreciar todas
sus cualidades.

Vinicultura ‘Bohems

BODEGA GIL
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INDEPENDIERTE

Vinos deparcelasexcepcionales

Glorya- El vifiedo

FI n ; a Va! ; QE Ea ;! a Uvas de una parcela: Valcavada en Laguardia. Afio de plantacién; 1995.
\ériedad deuva: Garnacha 100%

Energ El Yy Cultivo: Viticulturaecoldgica con practicas biodinamicasy regenerativas.
sutileza natural Vendlmla: Manugl en caja de 15 kg. Seleccion en viiia y en bodega.
Rendimiento medio de 4000 kg/ha.

Suelo:Suave ladera compuestaprincipaimente de arcillasy calizas.

Elaboracion

Méodo: Vinificacion en fudres de madera.

Fermentacion: Con levaduras indigenas de 20 dias con pisados y
remontados muy suaves. Fermentacion malolactica en barricas de 500L.

Crianza: 15 meses en barricas de roble francés.

Embotellado: Sin clarificacion, ni estabilizacion.

Sensaciones

De ligero color. De elegante y refinada nariz. Frutas bien cargadas con
acordes frescos. Todo delicadeza armonizada por unos finos taninos que
dan estructuraal conjunto. Seduccién es la palabra que define este vino.

Consumir: Hoy mismo o en los préximos 20 afios.

Servir: Entre 14°y 16°. Abrir media hora antes para apreciar todas
sus cualidades.

BODEGA GIL BERZAL

GLORYA

FINCA VALCAVADA - SINGLE VINEVARD

& % e ~
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GARNACHA
VITICULTOR EN LAGUARDIA
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INDEPENDIERTE

Vinos deparcelasexcepcionales

Alma Pura - Bl vifiedo

Uvas de una parcela: El Barranco de San Julién, en Laguardia. Afio de

El Bar r an CO plantacion: 1930.

= 7
M Variedad deuva: Tempranillo 95% Otras 5%

Cultivo: Viticultura biodinamica. Respeto méaximo del medio ambiente y
Captu rando el sus ecosistemas para extraer la singularidad de la parcela mas antigua y

espl'ritu especial de la familia.
Vendimia: Manual en caja de 15 kg. Seleccion de un o dos racimos en la
cepa. Segunda seleccion en bodega. Rendimiento medio de 3000 kg/ha.

Suelo:Deficitario con gran carga de arcillas y calizas.

Elaboracion

Método: Fermentacion alcohdlica con levaduras indigenas durante
aprox. 20 dias con pisados y remontados muy suaves y posterior
malolactica en fudres de 600 L.

Crianza: 18 meses en fudres de 600L de roble francés. Embotellado
sin clarificacion, ni estabilizacion.

Embotellado:Ligera prefiltracion para lucir integra toda su personalidad.

Sensaciones

Un vino profundo, elegante. Notas de naturaleza explicita. Amalgama
de matices y sensaciones sin igual. Un mensaje lleno de reflexiones
contrarias.

Consumir: Hoy mismo o en los proximos 20 afios.
Servir: Entre 14°y 16°. Abrir media hora antes para apreciar todas
sus cualidades.

tura Bohemis

BODEGA GIL BERZAL

ALMA P

Huir de convencionalismos, del dogma, volver al origen y
para crear -sin wn vino deseoso de transp
el que nacié. Eso es viticultura bobemia.

LAGUARDIA - EL BARRANCO DE SAN JULIAN

2013 —
\ Botella N* 1.139de 1,146
”/é_ RIOJA

= Denomnacion de Origen Calfcads

« RIOJA ALAVESA «
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Vinos deparcelasexcepcionales

La nostalgica
fragancia de la
historia

NESULFITO! b
JINO TINTO - RED Wi\
— 2019 —

writilrra Bohemia

BODEGA GIL BERZAL

LA VEJERA

VINEDO CENTENARIO

RIOJA
Denominacin de Origen Calificada
- RIOJA ALAVESA -

El vifiedo

Uvas de una parcela: La Vejera, en Elciego. Afo de plantacion: 1920.

Variedad deuva: Tempranillo 60% Otras 40%

Cultivo: Viticultura biodinamica. Respeto maximo del medio
ambiente y sus ecosistemas para extraer la singularidad de la parcela
mas antigua y especial de la familia.

Vendimia: Manual en caja de 15 kg. Seleccién de uno o dos racimos
en la cepa. Segunda seleccién en bodega. Rendimiento medio de
3000 kg/ha.

Suelo:Arcillas y calizas con piedra y canto rodado sobre roca madre.

Elaboracion

Método: Fermentacion alcohdlica con levaduras indigenas durante
aprox. 20 dias con pisados y remontados muy suaves y posterior
malolactica en barrica de 500L.

Crianza: 12 meses en barrica de 500L de roble francés.

Embotellado: Sin clarificacion, ni estabilizacion. Ligera prefiltracion
para lucir integra toda su personalidad.

Sensaciones

Perfume en varias capas de violetas y pétalos de rosa. Brillos
forestales y evocadores frutos del bosque con un matiz dulce y
cremoso en nariz. Delicadas fresas y ciertos minerales especiados.
En boca tiene un sedoso paladar con taninos armoniosos. Final largo,
citrico fresco y tensionado. Finura y elegancia en todo su conjunto.

Consumir: Hoy mismo o en los préximos 20 afios.
Servir: Entre 14°y 16°. Abrir media hora antes para apreciar todas
sus cualidades.
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... maésun vino dehido

Balo OA

Esencia infinita

%

BAJO 0°
I[CEWINE

Oliedas do Laguardia

El vifiedo

Uvas de una parcela: San Julian en Laguardia. Afio de plantacion: 1955.

Variedad deuva: Viura 100%.

Cultivo: Viticultura ecoldgica con préacticas biodinamicas y regenerativas.
Vendimia: Manual en caja de 15 kg. Vendimia invernal y nocturna
para que las uvas estén a temperaturas bajo 0°C y se logre asi la
deshidratacion de la baya por congelacién natural en el vifiedo,
consiguiendo toda la esencia.

Rendimiento medio de 1000kg/ha.
Suelo:Extremadamente calcareo con piedra caliza.

Elaboracion

Meé&odo: Prensado en el exterior para mantener temperaturas bajo 0°C
Fermentacion: 90 dias en depositos de acero inox con levaduras
indigenas.

Crianza: 5 afios en barricas de roble francés.

Embotellado: Sin clarificacion, ni estabilizacion. Ligera prefiltracion
para lucir integra toda su personalidad.

Sensaciones

Notas amieladas, manzanas acidas asadas y pera. Ligeros toques
de frutos secos asi como un evocador jazmin y madreselva. En nariz
hay un matiz de salinidad que se corresponde con el final de boca. En
boca frutas almibaradas, con buena acidez y un final de aromas de
gran sutileza por su estancia prolongada en barricas de roble francés.
Exotismo puro.

Consumir: Hoy mismo o en los proximos 20 afios.

SaVir: Entre 6°y 8°.







VALDEPALACIODOCaRIOJA

CRIANZA2018

ANADA: 2018
VINEDO: Uvas procedentes de vifiedo propio.

VARIEDADES: 85% Tempranillo, 10% Garnacha y 5%
Mazuelo

ALCOHOL: 14 % Vol.

ACIDEZ: 5,9 g/ (tartérico)
AZUCAR RESIDUAL: 1,1 g/I.
COSECHA: 12 semana de Octubre

ENVEJECIMIENTO: 12 meses en barrica de Roble
francés y americano y un minimo de 6 meses en
botella.

NOTAS DE CATA

Color: Color rojo cereza con tonos de rojo rubi, limpio
y brillante.

Aroma: Este vino tiene aromas complejos e intensos.
Aporta notas de buena madera, donde se mezclan y

complementan el robley la fruta.
CRIANZA

COSECHA 2017

Paladar: Paladar armonioso con justa proporcion de
acidez, frescura y suavidad y con un amable recuerdo
a fruta en el retrogusto.

Maridaje: Es el vino perfecto para acompafiar platos
de caza, asados y carnes rojas a la brasa, asi como

guesos curados y embutidos.

Temperatura de servicio: 16/18 2C




VALDEPALACIO®DOCaRIOJA

TINTO 2021

Pj_ ANADA: 2021

VINEDO: Uvas procedentes de vifiedo propio.

VARIEDADES: 85% Tempranillo, 10% Garnachay 5%
Mazuelo

ALCOHOL: 13,5 % Vol.
ACIDEZ: 5,1 g/ (tartérico)
AZUCAR RESIDUAL: 1,5 g/I.

COSECHA: 12 Quincena de Octubre

NOTAS DE CATA

TEMPRANILLO

Color: Color rojo rubi brillante, limpio y muy vivo.

Aroma: Caracteristicamente afrutado a frutos rojos
como fresa, cereza y frambuesa.

Paladar: Paladar armonioso con justa proporcion de
acidez, frescura y suavidad y con un amable recuerdo a
fruta

DENOMINACION DE OKIGEN CALIFICADA

RIOJA ALTA

Maridaje: Perfectamente para combinar con cocina
mediterranea, arroces, verduras, pasta y toda clase de
carne.

Temperatura de servicio: 16/18 2C
BOTTLE EAN CODE: 8424857003946

BOX EAN CODE: 18424857003943
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